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	Kuruluş Ünvanı & Organization Name
	



	BÖLÜM 5 GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİNE ÖZGÜ BİLGİLER & SECTION 5 INFORMATION SPECIFIC TO THE FOOD SAFETY MANAGEMENT SYSTEM

	Yasal gerekliliklere dair bilgiler & Information on legal requirements

	Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi sorumlusunun adı, mesleği ve iletişim bilgileri & Name, profession and contact details of the person responsible for the Food Safety Management System
	

	Gıda Güvenliği Yönetim Sisteminin uygulamaya geçiş tarihi & Date the Food Safety Management System was implemented
	

	Firmanızda daha önce belgelendirilmiş sistem sertifikaları (FSSC 22000, ISO 9001, ISO 22000, GMP, GHP, BRC, IFS, GLOBALGAP vb.) & Previously certified management system certificates (FSSC 22000, ISO 9001, ISO 22000, GMP, GHP, BRC, IFS, GLOBALGAP, etc.)
	

	Resmi kuruluşlardan alınan gıda ile ilgili yasal ruhsat/izin belgeleri (İşyeri Açma İzni / Kayıt Belgesi / Onay Belgesi / Sorumlu Teknik Yönetici) & Food-related legal license/permit documents from official institutions (Business Opening Permit / Registration Certificate / Approval Certificate / Responsible Technical Manager)
	

	Tesislerinizdeki teknik personel için uygun seçeneği işaretleyiniz. & Please select the appropriate option for the technical staff in your facilities. (Gıda mühendis ve teknikeri, diyetisyen, veteriner h., kimya mühendisi, biyolog gibi & Food engineer and technician, dietician, veterinary medicine, chemical engineer, biologist, etc.)
	☐ İZP olarak tek teknik personel & Only technical personnel as İZP
☐ İZP’ ye ek olarak teknik personeller & Technical personnel in addition to İZP
☐ Yasal zorunluluk bulunmamasına rağmen teknik personel çalıştırılıyor. & Technical personnel are employed despite there being no legal obligation.
☐ İZP zorunluluğu bulunmamakta ve teknik personel çalıştırılmıyor. & There is no İZP obligation and technical personnel are not employed. 
	Üretim tesisi izinleri & Manufacturing facility permits
(Tüm tesisler ve tüm izin türleri için cevaplayın & Answer for all facilities and all permit types)
	☐ Onay Belgesi	& Approval Certificate
☐ Kayıt Belgesi & Registration Certificate
☐ Sağlık Bakanlığı İzinleri & Ministry of Health Permits
☐ Ürün çeşitleri dolayısı ile birden fazla tesis izni bulunmaktadır. & There are more than one facility permit due to product types. 

	Ürün - hizmet ve üretim proseslerine dair bilgiler & Information on products, services and production processes

	Ürettiğiniz ürünler – gerçekleştirdiğiniz hizmetler nelerdir? & What are the products you produce and services you provide? 
(En azından bir üretim prosesini gerçekleştirdiğiniz ürünleri detaylı belirtiniz & Please specify in detail the products for which you perform at least one production process)
	

	Ürün ve/veya hizmet gruplarınız (HACCP Çalışması) nelerdir? & What are your product and/or service groups (HACCP Study)? (Birbirine benzer teknolojileri kullanan, benzer tehlikelere sahip ve mümkün olduğunda benzer depolama şartlarına sahip ürünler & Products that use similar technologies, have similar hazards and, if possible, have similar storage conditions)
	

	HACCP çalışmalarından en az bir ürün-hizmet denetlenebilmesi için uygun tarihleri belirtiniz. & Please specify the appropriate dates for at least one product-service to be inspected from HACCP studies.
(Dönemsel değişkenlikler olması durumunda cevaplayınız & Answer in case of seasonal variations)
	

	Ürünlerinizde; üretimine dahil olmadığınız, teminden sonra satışını yaptığınız ürünleriniz var mı? & Are there any products that you are not involved in the production of, but sell after procurement?
(Başvuru kapsamınızda yer alması durumunda açıklayınız & Please explain if they are included in your application)
	

	Gıda Güvenliği Planlarına Dair Bilgiler & Information on Food Safety Plans

	Tehlike analizi çalışması yönteminiz nedir? & What is your hazard analysis study method?
	☐ Olasılık-Şiddet-(Frekans) çarpımı & Probability-Intensity-(Frequency) multiplication
☐ Farklı yöntem kombinasyonları & Different method combinations
☐ Karar ağacı & Decision tree
☐ Diğer & Other

	Kaç adet tehlike analizi çalışması yapılmıştır? & How many hazard analysis studies have been conducted? (Ürün isimleri ile belirtiniz. & Specify with product names)
	

	Kaç adet tehlike kontrol planı (HACCP Planı) mevcuttur? & How many hazard control plans (HACCP Plans) are there?
	

	Tehlike analizi sonucu kaç adet CCP (KKN) belirlenmiştir. & How many CCPs (KKNs) were determined as a result of the hazard analysis?
	

	Gerçekleştirilen tetkiklerde tüm HACCP çalışmalarından en az bir ürünün, üretimine şahitlik edilmesi gerekmektedir. Ürün çeşitlerinizde kısa süreli dönemlerde işlenenler olsa dahi; benzer gıda güvenliği tehlikelerine sahip, benzer işleme proseslerine tabi olan ve mümkün olduğu taktirde benzer depolama özelliklerine sahip olan farklı ancak aynı HACCP çalışması içinde değerlendirilmiş ürünlerinizin üretimine şahitlik edilmesi de yeterlidir. Mevsimsel üretimler tüm HACCP çalışmalarından en az bir örnek üretime şahitlik edilmesine engel oluyor ise yukarıdaki bölümde detaylı olarak üretim dönemleri hakkında bilgi veriniz. Yukarıdaki soruyu bu bilgilendirme doğrultusunda detaylıca açıklayınız. Verdiğiniz cevaplar tetkik tarihinizin belirlenmesi için kullanılacaktır. & In the audits carried out, the production of at least one product from all HACCP studies must be witnessed. Even if there are products processed in short periods in your product range; it is sufficient to witness the production of products that have similar food safety hazards, are subject to similar processing processes and, if possible, have similar storage characteristics and are evaluated within the same HACCP study. If seasonal production prevents witnessing at least one sample production from all HACCP studies, please provide detailed information about the production periods in the section above. Please explain the question above in detail in line with this information. The answers you provide will be used to determine your audit date.
Birden fazla tesiste üretim gerçekleştiriliyor ise her bir tesis için aşağıdaki bölümleri doldurunuz. & If production is carried out in more than one facility, please fill in the following sections for each facility.
Tesis: Ürün ve hizmet gerçekleştirmesi yapılan sahalar için geçerlidir. Üretim ve hizmet içermeyen, sadece idari süreçleri içeren sahalarınız tesis kapsamında değerlendirilmeyecektir. Tesis içermeyen adreslerinizi bölüm 1 de merkez adres bölümünde belirtmeniz yeterlidir. 20 tesise kadar başvuru aşamasında bu bölümün doldurulması yeterlidir. Ancak 20 tesis şubesi üzerinde ve ISO 22000 dışında diğer standartlar ile entegre belgelendirme başvurularında FR.01-Ek3 formunun doldurulması gerekmektedir. & Facility: Applies to areas where product and service are performed. Your areas that do not include production and service, but only administrative processes, will not be considered within the scope of the facility. It is sufficient to specify your addresses that do not include facilities in the central address section in section 1. It is sufficient to fill in this section during the application phase for up to 20 facilities. However, for applications for certification over 20 facility branches and integrated with standards other than ISO 22000, the FR.01-An.3 form must be filled out.

	1. Tesis & 1. Facility

	Tesis Özellikleri & Facility Features
	Faaliyet Kapsamı & Scope of Activity
	

	☐ Birden fazla bina, karmaşık lokasyon & Multiple buildings, complex locations
☐ Laboratuvar uygulamaları & Laboratory applications
☐ Son 3 yıl içinde yasal soruşturma, ceza & Legal investigations, penalties within the last 3 years
☐ Gerçek geri çekme ve acil durum & Actual recalls and emergency situations
☐ Tasarım uygulanması & Design implementation
☐ Yüksek düzeyde otomasyon & High level of automation
☐ Kapalı devre üretim hatları & Closed-loop production lines
	Çalışan Sayısı & Number of Employees (Vardiyalara göre belirtiniz & Specify according to shifts)
	
	HACCP Çalışma Sayısı & HACCP Study Number
	

	
	Ürün Grupları Sayısı ve İsimleri & Number and Names of Product Groups
	

	2. Tesis & 2. Facility

	Tesis Özellikleri & Facility Features
	Faaliyet Kapsamı & Scope of Activity
	

	☐ Birden fazla bina, karmaşık lokasyon & Multiple buildings, complex locations
☐ Laboratuvar uygulamaları & Laboratory applications
☐ Son 3 yıl içinde yasal soruşturma, ceza & Legal investigations, penalties within the last 3 years
☐ Gerçek geri çekme ve acil durum & Actual recalls and emergency situations
☐ Tasarım uygulanması & Design implementation
☐ Yüksek düzeyde otomasyon & High level of automation
☐ Kapalı devre üretim hatları & Closed-loop production lines
	Çalışan Sayısı & Number of Employees (Vardiyalara göre belirtiniz & Specify according to shifts)
	
	HACCP Çalışma Sayısı & HACCP Study Number
	

	
	Ürün Grupları Sayısı ve İsimleri & Number and Names of Product Groups
	

	3. Tesis & 3. Facility

	Tesis Özellikleri & Facility Features
	Faaliyet Kapsamı & Scope of Activity
	

	☐ Birden fazla bina, karmaşık lokasyon & Multiple buildings, complex locations
☐ Laboratuvar uygulamaları & Laboratory applications
☐ Son 3 yıl içinde yasal soruşturma, ceza & Legal investigations, penalties within the last 3 years
☐ Gerçek geri çekme ve acil durum & Actual recalls and emergency situations
☐ Tasarım uygulanması & Design implementation
☐ Yüksek düzeyde otomasyon & High level of automation
☐ Kapalı devre üretim hatları & Closed-loop production lines
	Çalışan Sayısı & Number of Employees (Vardiyalara göre belirtiniz & Specify according to shifts)
	
	HACCP Çalışma Sayısı & HACCP Study Number
	

	
	Ürün Grupları Sayısı ve İsimleri & Number and Names of Product Groups
	

	4. Tesis & 4. Facility

	Tesis Özellikleri & Facility Features
	Faaliyet Kapsamı & Scope of Activity
	

	☐ Birden fazla bina, karmaşık lokasyon & Multiple buildings, complex locations
☐ Laboratuvar uygulamaları & Laboratory applications
☐ Son 3 yılda yasal soruşturma, ceza & Legal investigations, penalties within the last 3 years
☐ Gerçek geri çekme ve acil durum & Actual recalls and emergency situations
☐ Tasarım uygulanması & Design implementation
☐ Yüksek düzeyde otomasyon & High level of automation
☐ Kapalı devre üretim hatları & Closed-loop production lines
	Çalışan Sayısı & Number of Employees (Vardiyalara göre belirtiniz & Specify according to shifts)
	
	HACCP Çalışma Sayısı & HACCP Study Number
	

	
	Ürün Grupları Sayısı ve İsimleri & Number and Names of Product Groups
	



	BÖLÜM 8 FAALİYETE ÖZGÜ TEKNİK BİLGİLER & SECTION 8 ACTIVITY-SPECIFIC TECHNICAL INFORMATION 

	Tetkik Sürelerinizin Kuruluşunuza Uygun Olarak Hesaplanabilmesi İçin Lütfen Aşağıdaki Soruları Yanıtlayınız. & Please answer the following questions so that your audit periods can be calculated
Aşağıdaki bilgiler planlama sorumlusu tarafından kontrol edilecek ve gerektiği durumlarda sizlerden ek bilgi talep edilebilecektir. Görevlendirilen baş denetçi tarafından ilk saha tetkikinde yerinde doğrulanacaktır. Verdiğiniz bilgilerde farklılık tespit edilmesi durumunda teklif ücretlerinde değişiklikler gerçekleşebilir. & in accordance with your organization. The following information will be checked by the planning officer and additional information may be requested from you when necessary. It will be verified on-site at the first site audit by the appointed lead auditor. If there is a difference in the information you provide, there may be changes in the offer fees. 

	S. No
	İlgili Standart & Relevant Standard
	Tetkik süresi değişiklik gerekçesi & Justification for change in audit time
	Evet & Yes 
	Hayır & No

	1
	ISO 22000
	Tetkik tercüman gerektirecek şekilde birçok yabancı dilde mi gerçekleştirilecek? & Will the audit be carried out in several foreign languages, requiring an interpreter?
	☐
	☐

	2
	ISO 22000
	İşin yapıldığı birden fazla bina veya sahayı içeren karmaşık lojistik yapıya sahip misiniz? & Do you have complex logistics involving multiple buildings or sites where work is done?
	☐
	☐

	3
	ISO 22000
	Aynı HACCP çalışması içinde yer alan ürün sayısı (3 ten fazla) ve /veya Aynı HACPP çalışması ürünleri için fazla üretim hattı (3 ten fazla) & ﻿Number of products included in the same HACCP study (more than 3) and/or more production lines (more than 3) for the same HACCP study products
	☐
	☐

	4
	ISO 22000
	Kuruluş içi laboratuvara sahip misiniz? & Do you have an in-house lab?
	☐
	☐

	5
	ISO 22000
	Tasarım faaliyeti gerçekleştiriyor musunuz? & Do you carry out design activities?
	☐
	☐

	6
	ISO 22000
	1 yıldan uzun süredir yönetim sistemine sahip misiniz? & Have you had the management system for more than 1 year?
	☐
	☐

	7
	ISO 22000
	IQM dışında bir uygunluk değerlendirme firmasından başvurduğunuz yönetim sistem belgesine sahip misiniz? & Do you have the management system certificate you applied for from a conformity assessment company other than IQM?
	☐
	☐

	8
	ISO 22000
	Teknolojik açıdan otomasyon ve kapalı devre üretime sahip misiniz? & Do you have automation and closed-loop production in terms of technology? Evet ise tesisinize uygun seçeneği işaretleyiniz. If yes, please select the option appropriate for your facility.
☐ Otomasyon & Automation		☐ Kapalı üretim sistemleri & Closed production systems
☐ %50 ve üstü otomasyon ile kapalı üretim sistemi bir arada & 50% or more automation combined with closed production lines
	☐
	☐






	Bildirim Tarihi & Notification Date 
	
	Bildirimde Bulunan Yetkili & Notifying Authority
	
	İmza & Signature
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